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Patentanspriiche 

1 . Vernahte Wursthulle, dadurch gekennzeichnet, daB ihre Naht 
mit einer AufreiBleine (9) verbunden ist. 

2. Wursthulle nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
die AufreiBleine in die Naht (4) der Wursthulle eingenaht 
ist. 

3. Wursthulle nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Naht (4) eine Breitnaht ist, -und daB die AufreiBleine 
(9) zwischen den auBeren Stichreihen (12, 13) der Breitnaht 
und den diese verbindenden Uberstichen (1o, 11) eingeschlossen 
ist. 

4. Wursthulle nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
die AufreiBleine (9) einer von mehreren die Naht bildenden 
Faden ist, wobei die Naht auflosbar ist durch Abziehen der 
AufreiBleine . 

5- Wursthulle nach einem der Anspruche 1 bis 4, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die AufreiBleine (9) auBerhalb des vernahten 
Wursthiillmaterials (8) von auBen sichtbar in die Naht (4) einge 
schlossen ist. 
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6. Wursthiille nach einem der Anspriiche 1 bis 5, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB das Ende (14) der Aufreifileine am Wurst- 
ende herausgef iihrt 1st. 

7. wursthiille nach einem der Anspriiche 1 bis 5, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Aufreifileine (9) sich iiber die Wurst- 
lange aus mehreren Leinenabschnitten zusammensetzt , deren 
Enden gesondert greifbar sind. 

8. Wursthiille nach einem der Anspriiche 1 bis 7, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Aufreifileine auch urn wenigstens ein 
Stichende der Wursthiille herumgef iihrt ist. 

9. Wursthiille nach einem deir Anspriiche 6 bis 8, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB das herausgef lihrte Ende der Aufreifileine 
(9) mit einer Schlaufe (14) und/oder Plombe (16) versehen 
ist. 

10. Wursthiille nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, daB 
die Plombe im Austrittsbereich der Aufreifileine aus der 
Wursthiille auch einen Tell des Wursthiillmaterials (8) umfafit. 
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Beschreibung « * w 1 ' ^ ^ w 

Ob eine Wursthulle sich leicht vom Wurstinhalt entfernen laBt, 
ohne daB die Oberflache des Wurstinhalts unasthetisch und ver 
lustreich beschadigt wird, hangt*von der Art der Wurst und der 
Wursthulle ab, sondem auch davon, wie die Wursthulle vor dem 
Entfernen geoffnet wurde. Wenn die Wursthulle durch einen Langs- 
schnitt geoffnet wird, wird leicht auch der Wurstinhalt mehr 
Oder weniger eingeschnitten. Das Material neben dem Einschnxtt 
bleibt dann leicht an der Wursthulle hangen, wenn diese abge- 
rissen wird, weil seine Verbindung mit dem ubrigen Wurstmatenal 
durch den Einschnitt geschwacht 1st. Will man den Einschnitt ver- 
meiden, so wird man versuchen, mit dem Messer flaeh unter dre 
Wursthulle zu greifen, was aber den Nachteil hat, daB sie S1 ch 
oftmals nur in kleineren Stucken losen laBt. 

Der Erfindung liegt daher die Aufgabe zugrunde, die Losbarkeit 
einer Wursthulle zu verbessern und erreicht dies dadurch, daB 
ihre Naht mit einer AufreiBleine verbunden ist. Auf die Art des 
Darmmaterials kommt es daher im allgemeinen nicht an. Es muB nxcht 
textiles Hullmaterial sein sondern es kann sich auch urn genahte 
Natur- oder Kunstdarrae handeln. 

AufreiBleinen oder -Bander sind an sich in der Verpackungstechnik 
bekannt. Jedoch werden sie nur dort verwendet, wo das auf zureiBende 
Verpackungsmaterial keine innige Verbindung mit dem Verpackungs- 
gut eingeht, wie es bei Wursthullen der Fall ist. Da beim Ent- 
fernen der Wursthulle sich die Aufmerksamkeit im allgemeinen 
auf die Frage konzentriert , wie das Fullmaterial vom Wurst- 
inhalt abgelost wird, maB man dem vorherigen Auftrennen der 
Wursthulle keine Bedeutung bei. Man hatte daher auch nicht an- 
nehmen k6nnen,daB die" Verwendung der an sich bekannten AufrexB- 
leine fur Wursthullen eine wesentliche Erleichterung bringen konnte 
Der Verdienst der Erfindung besteht darin, erkannt zu haben,daB durch 
das Auftrennen der Wursthulle mittels einer AufreiBleine und daher 
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ohne Verletzung des Wurstinhalts das anschlieBende Ablosen 
der Wursthiille vom Wurstinhalt wesentlich erleichtert und 
verbessert wird. 



Bei elner vorteilhaf ten Ausf uhrungsf orm der Erfindung ist 
die AufreiBleine in die Naht in solcher Weise mit eingenaht, 
daB die Nahtstiche die dann zweckmaBigerweise hand- Oder 
litzenformig flache AufreiBleine durchdringen f so daB die 
Nahtfaden beim AbreiBen der AufreiBleine zerstort werden. 

Bei starken Nahten kann es wichtig sein, die AufreiBleine 
so anzuordnen, daB die Wursthiille trotz groBer Umf angsf estig- 
keit leicht aufgerissen werden kann. Erf indungsgemaB ist 
dies dadurch moglich, daB die AufreiBleine in die als Breit- 
naht ausgefiihrte Naht zwischen den aufleren Stichreihen der 
Breitnaht und den diese verbindenden Uberstichen eingeschlossen 
ist. Das bedeutet, daB beim AufreiBen lediglich ein Teil der 
die Naht bildenden Faden aufgerissen werden muB, namlich die 
Uberstiche auf einer Seite der Naht. Die Zahl dieser Faden 
ist wesentlich kleiner als die Zahl der die Festigkeit der 
Naht gegeniiber dem Fullmaterial bestimmenden Faden. Nach dem 
Zerstoren der Uberstiche lassen sich die das Fullmaterial 
durchdringenden Faden leicht heraus Ziehen . Sie losen sich im 
allgemeinen schon wahrend des Auf reiBvorganges . Diese An- 
ordnung der AufreiBleine hat somit den Vorteil, dafi die Naht 
in einem Bereich aufgetrennt wird, in welchem die Naht der 
AufreiBleine gegeniiber geringere Festigkeit besitzt, 
wahrend sie im Verhaltnis zum Fullmaterial grofie Festigkeit 
haben kann. 

Noch leichter laBt sich die Naht offnen, wenn die Nahtfaden 
nicht zerrisssn sondern gsmaS sinsr wsitaren Ausf uhrungsf orm 
der Erfindung durch Abziehen der einen der Nahtfaden bildenden 
AufreiBleine auflosbar ist, indem sich die Fadenschlingen 
der Naht ohne Fadenzerstorung auseinander losen. Ein Beispiei 
fur eine derart losbare Naht ist ein Doppelkettenstich. 
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Vorteilhaf terweise ist die AufreiBleine auBerhalb des ver- 
nahten Wursthiillmaterials derart eingeschlossen , daB sie zwi- 
schen den Uberstichen von auBen her s.ichtbar ist. Dadurch 
erkennt der Benutzer sogleich, daB es sich um eine Wursthiille 
mit AufreiBleine handelt. 

Sehr zweckmaBig ist es, wenn die AufreiBleine auch um wenigstens 
ein Stirnende der Wursthiille herumgef iihrt ist. Wenn die Wurst- 
hiille auch am Ende geoffnet ist, laBt sie sich namlich leichter 
vom Wurstinhalt abnehmen. 

Damit man das Ende der AufreiBleine bequem fassen kann, ist 
es zweckmaBigerweise am Ende aus der Wursthiille herausgef iihrt . 
Zwar wird man im allgemeinen eine durchgehende AufreiBleine 
fur die gesamte Wurstlange vorsehen, wobei es dem Benutzer 
uberlassen ist, ob er sogleich die gesamte Wurstlange oder 
nur einen .Teil derselben offnet. Nach der Erfindung ist es 
aber auch moglich, daB sich die AufreiBleine iiber die Wurst- 
lange aus mehreren Leinenabschnitten zusammensetzt , deren 
Enden gesondert greifbar sind. 

GemaB der Erfindung ist das herausgef uhrte Ende der AufreiB- 
leine mit einer Schlaufe und/oder Plombe versehen, an der 
man das Ende der AufreiBleine besser greifen kann. Dabei kann 
die Plombe im Auf trittsbereich der AufreiBleine aus der 
Wursthiille auch einen Teil des Wur sthiillenmaterials umfassen. 
Einerseits wird dadurch die AufreiBleine gesichert und anderer- 
seits wird dadurch die Wursthiille an der Austrittsof f nung 
in zweckmaBiger und einfacher Weise geschlossen. 

Die Erfindung wird im folgenden naher unter Bezugnahme auf 
die Zeichnung erlautert, die Ausf iihrungsbeispiele veran- 
schaulicht. Darin zeigen: 

Fig. 1 eine perspektivische Gesamtansicht einer 

Wurst mit erf indungsgemaB ausgeriisteter 
Wursthiille, 
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Fig. 5 



Fig. 3 



Fig. 2 



eine Draufsicht auf die noch flach liegende, 
ungefiillte Wursthiille, 

einen Querschnitt durch den Nahtbereich im 
grofieren Mafistab , 

eine zweite Ausf iihrungsf orih der Naht und 
eine diritte Ausf iihrungsf orm. 



Die Wurst 1 besitzt eine Wursthiille 2, die aus einem iiblichen 
Gewebe in Leinenbindung besteht, wie es bei 3 schema tisch 
angedeutet ist. Statt des Gewebes konnte auch anderes natur- 
liches oder kunstliches Darmmaterial verwendet werden. Sie 
ist zum Schlauch geformt, indem zwei einander gegeniiberlie- 
gende Rander eines im wesentlichen rechteckigen Zuschnitts 
durch eine Naht 4 miteinander verbunden sind, die auch 
ura eine Schmalseite 5 heruragef iihrt ist, wahrend die Schmal- 
seite 6 als Of f nungsseite of fen bleibt. Sie wird nach dem 
Fiillen beispielsweise mittels eines Clips 7 verschlossen, 
wobei ggf. eine Auf h^ngeschlauf e in bekannter Weise einge- 
fiigt werden kann. 

GemaB Fig. 3 ist die Naht 4 als eine Breitnaht ausgefiihrt, 
die die Rander des Hullenmaterials 8 sowie die Aufreifileine 
9 umschliefit- Unter einer Breitnaht wird in diesem Zusammen- 
hang eine Naht verstanden, in welcher Querfaden 1o, 11 zwei 
im Abstand voneinander gelegene Stichreihen 12, 13 mitein- 
ander verbinden, wie beispielsweise ein Uberwendlingsstich 
oder ein Einf achkettenstich. Es handelt sich dabei urn bekannte 
und auch schon zum VerschlieBen von Wurstdarmen angewandte 
Nahtformen, die sich dadurch auszeichnen, daB sie im Quer- 
schnitt quasi schlauchf ormig sind und dadurch die Aufreifi- 
leine 9 aufnehmen konnen. Beim Auf reifivorgang ist die Zahl 
der von der Aufreifileine durchzutrennenden Faden geringer 
als die Zahl der Faden 12, die das Hiillenmaterial 8 ver- 
binden. Die zum Aufreifien erf orderliche Kraft ist daher ge- 
ringer als die Kraft, mit der die Naht das Hullenmaterial 
verschliefit. Auf diese Weise kommt man mit verhaltnisraafiig 
geringen Auf reiflkraf ten aus. ....... . 
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In Fig. 2 erkennt man, daB das Ende der AufreiBleine in Form 
einer Schlaufe 14 aus der Wursthiille herausgef uhrt ist r urn 
als Handhabe zu dienen. Eine Plombe 16 sichert den Bereich, 
in welchem die AufreiBleine aus der Wursthiille austritt. 
Man erkennt, daB die Naht zunachst im Bereich 5, dann im 
Langsbereich 4 aufgerissen wird, wenn an der Schlaufe 14 
rait einer die Festigkeit der Naht liber steigenden Kraft ge- 
zogen wird. Die Wursthiille ist dann aufgetrennt, ohne daB 
die Oberflache des Wurstinhalts beschadigt wurde. Sie kann 
nun leicht abgezogen werden, zumal die getrennten Wursthiillen- 
rander eine gute Handhabe bieten. 

In der Ausf uhrungsf orm gemaB Fig. 4 sind die Rander des 
Hiillenmaterials 8 durch eine Einfachnaht 19 miteinander ver- 
bunden, die auBer einem gewiinschtenf alls vorgesehenen Abdeck- 
streifen 17 eine litzenf ormige AufreiBleine 18 umfaBt, die auf 
der Nahtanordnung auBen aufliegt und daher leicht erkennbar 
ist und am frei liegenden Ende zum AufreiBen ergriffen wird, 

Bei der Naht gemaB Fig- 5 handelt es sich um einen Doppel- 
kettenstich, dessen auf einanderf olgende Schlingen 2o, 21 , 
22 durch den Faden 23 miteinander verbunden sind. Man er- 
kennt z.B., daB der Faden 23 und die Schlinge 21 sich gegen- 
seitig an den aus dem Gewebe 8 austretenden Stich der 
Schlinge 2o binden. Entsprechend binden sich der Faden 23 
und die Schlinge 22 an den Schaft der Schlinge 21 und so 
fort. Die letzte Schlinge 2o liegt frei. Wird der Faden 23 
in Pf eilrichtung von der Naht abgezogen, so streift er sich 
gemeinsam mit der Schlinge 21 von der freien Schlinge 2o 
ab, danach mit der Schlinge 22 von der zuvor frei gewordenen 
Schlinge 21 und so fort. Die Naht wird auf diese Weise mit 
geringem Kraftaufwand aufgelost. 
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